


LUNCH
Vloerbrood (bruin of wit) 

Geitenkaas uit de oven (v)                                                  13.5
honing | noten

Hummus (v)                                               12.5
gerookte paprika | gegrilde courgette | krokante kikkererwten

Caprese (v)                                             13.5
mozzarella | tomaat | basilicum 

Gerookte zalm                                                 14.5
kerriemayonaise

Twee kroketten                                                  13.5
Franse mosterd | kan ook vegetarisch

Carpaccio                                                 14.5
truffelmayonaise | rucola | pijnboompitten | Parmezaan 

Tonijnsalade                                                  13.5
ingelegde rode ui | gekookt ei

Uitsmijter (v)                                                 12.5
ham en/of kaas

Uitsmijter de Boerderij                                                 14.5
spek | tomaat | kaas meegebakken 

Runderhamburger                                                  18.5
cheddar | uitgebakken spek | kropsla | friet 

te bestellen tot 16:30



Soep

Kreeftenbisque                                                 14.5

Crèmesoep van pastinaak & Baharat (v)                                  11.5

Vegan Tom Kha Kai  (v)         11.5
kokos | gele curry | citroengras | fijngesneden bosui

Salades

Vis                                           19.5
diverse soorten vis | schaaldieren 

Gebakken vis           24.5
diverse soorten vis 

Biefstukpuntjes         19.5
oosterse saus | sesam

Brabantse geitenkaas (v)         17.5
honing | noten 

Verrassingslunch

2 gangen lunchmenu                                                     34.5
   

3 gangen lunchmenu         39.5



DINER
Voorgerechten

Mousse van rode biet (v)                                           17
saus van rode biet | kaantjes van ui | waterkers | saffraanmayonaise

Carpaccio klassiek                                               17.5
pesto | pijnboompitten | mesclun | Parmezaan 

Gerookte runderpastrami van de Joe Smoker                               17
crème van geroosterde knolselderij en truffel | tuille van zwarte knofIook

Gebakken ganzenlever                                            24.5
suikerbrood | zoetzoute pinda | appel in calvadosjus

Focaccia met Parmaham                                            14.5
balsamicostroop | tomatenconcassé | 3 stuks

Dumpling van pompoen met dorade                                                                                                       17
crème van miso | sponscake van zwarte sesam | gepofte couscous 

Gekonfijte kastanjechampignon (v)                                          16.5
crème van trompettes de la Mort | ingelegde bospeen | krokant van wortel 

Steak tartaar                                       18.5
gebrande Amsterdamse ui | crème van gerookte eidooier
jus de veau mayonaise | krokant van truffelaardappel 

Oester, per stuk                                                3.75
rode wijnvinaigrette | sjalot

Soep

Kreeftenbisque                                                 14.5

Crèmesoep van pastinaak & Baharat (v)                                   11.5

Vegan Tom Kha Kai  (v)         11.5
kokos | gele curry | citroengras | fijngesneden bosui



Hoofdgerechten

Gegrilde runderbavette                               32.5
salsa verde | jus de veau 

Tournedos                                                                                              36.5
jus van zwarte truffel 

Vis van de dag         31.5
vraag één van onze medewerkers

Linguini met burrata & limoen (v)         27.5
zongedroogde tomaat | pijnboompitten

Sous-vide gegaarde Iberico wang        29.5
jus van gerookte knoflook

Hondstong à la meunière                                  29.5

Langzaam gegaarde gele wortel (v)        27.5
krokante sjalot | crème van portobello | limoen kataifi

Gebakken kalfsentrecote         32.5
luchtige bearnaisesaus

Bijgerechten
Frisse salade                                             4
Friet                                         4
Friet met Parmezaan &  truffelmayonaise                                                                        6.5
    

Verrassingsmenu
3 gangen menu                                                  45
   

4 gangen menu         52
   

5 gangen menu         57



Desserts

Luikse suikerwafel                                                                  11.5
crème van mango en witte chocolade | mango sorbet
krokant van pure chocolade

Chocoladetaartje met kers                                    11.5
crème van yoghurt | gel van munt en limoen | reductie van kers 
sorbet van yoghurt en limoen

Tartelette van zanddeeg                  11.5
crème van karamel, baileys en pinda | sorbet van bloedsinaasappel
witte chocolade bros

Kaasplateau                                                 14.5
een selectie van diverse kaassoorten

Espresso Martini                                             10.5

Friandises                                                6
3 stuks 




