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VOORGERECHT
Koudgerookte zeewolf

met een creme van citroenmelisse & vanille, geimpregneerde
Brusselse witlof, tomatenchutney en een krokant van ansjovis

TUSSENGERCSCHT
Dubbel getrokken ossenstaartbouillon
met gemarineerde beukenzwam en peterselie

TUSSENGERSECHT
Sous-vide gegaarde reuzengamba
met ravioli gevuld met krab, schuim van gerookte
oester & lamsoor en kaantjes van sjalot

HOOFDGERCECHT
Runderentrecote

met kalfszwezerik, aardappel polenta, gestoofde meloesui,
kardemom jus en een reductie van rode wijn

KAASPLATEAU
Een selectie van diverse kaassoorten (optioneel)

met dadelbrood, gesuikerde noten en
compote van gerookte druiven

DCESSCERT
Chocolade marquise

met siroop van cacao, Bretons zanddeeg en
hazelnoot-praliné roomijs

FRIAXDISES
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Brasserie De Boerderij

Openingstijden: Reserveren?

Kerstavond gesloten Mail naar

info@brasseriedeboerderij.nl
of
reserveer via onze website.

l1e en 2e kerstdag
open vanaf 17:00

27-12 t/m 04-01 gesloten

Extra informatie:

Uiteraard houden wij rekening met allergieén & dieetwensen.
Gelieve deze aan te geven in het opmerkingenveld of per mail
bij de reservering.

Voor kinderen tot 12 jaar serveren wij een kindermenu & 39,50.
Mocht u hier gebruik van willen maken, ook graag aangeven
bij het maken van de reservering.

Voor de liefhebbers hebben wij een bijpassend
wijnarrangement, u kunt op de avond zelf aangeven of u hier
gebruik van wenst te maken.

Voor een kaasplateau i.p.v. een zoet dessert vragen wij een
meerprijs van €7,50, voor een kaasplateau als extra (6e) gang
vragen wij €14,50.

BRASSCRIC DE BOCRDERIJ
Parkweg 2
6815 DJ Arnhem
026 442 4396




